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BRUT RESERVE

Le Brut Réserve est un champagne de tous les
instants. Parfait en “apéritif 7, il plaira a ceux qui
voudront le garder sur la table pour accompagner

un repas.

Assemblage : 34% Chardonnay
33% Pinot Noir - 33% Meunier
Dosage : 7g/1
Vieillissement : 3 ans sur lies
Taux d’alcool : 12%

(il : La robe est jaune claire tres brillante avec
de légers reflets dorés. De fines bulles viennent
alimenter une collerette persistante.

Nez : Aromes de fruits blancs, de miel puis il se
dégage quelques notes de maturité et d’abricot.
— Bouche : Onctueuse, souple et dune belle
densité. Elle permet aux aromes de s'exprimer
pleinement pour donner un champagne tout en
harmonie.
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Bouteille fabriquée en France avec 75% de verre recyclé



