ROSE DE SAIGNEE BRUT

Ce Champagne Rosé d’'une grande rondeur et
subtilement sucreé par des notes de fruits rouges, se
mariera parfaitement avec des macarons ou des
desserts aux fruits.

Assemblage : 100% Pinot Noir
Dosage : 6.5 g/1
Vieillissement : 3 ans sur lies
Taux d’alcool : 12%

&1l : L'effervescence est fine et soutenue créant
une belle mousse a la surface. La robe est d'une
couleur framboise intense et légerement tuilée.

Nez : ArOmes de petits fruits rouges et de fraise
écrasée. A l'aération, le nez dévoile des notes
plus gourmandes, qui évoquent des aromes
patissiers et vanillés.

Bouche : D'une structure suave et gourmande, la
bouche est pleine et enrobée. Les arOmes
persistent sur une longue finale.
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Bouteille fabriquée en France avec 75% de verre recyclé



